
Les principales données en matière du deve-
loppment durable de SV Suisse, de 2019 à 2022



Notre objectif consiste à servir la durabilité dans 
chaque assiette. Chez SV Group, nous estimons 
qu’il en va de notre responsabilité de contribuer 
efficacement à une alimentation durable et saine 
de la population. Pour ce faire, nous adoptons une 
approche globale et travaillons depuis de nom-

breuses années à réduire l’impact environnemen-
tal tout au long de la chaîne de valeur et à propo-
ser à nos hôtes une offre saine et durable. Vous 
trouverez ici les principales données concernant 
notre engagement de ces dernières années.

Expériences durables 2019-2022 dans les res-
taurants de SV Suisse

Alimentation saine et respectueuse du 
climat

• Planetary Health Diet, un nouveau point de repère

• 2‘356’500 de morceaux de sucre économisés

• Développement de nombreuses autres recettes véganes 

et végétariennes

• Développement de l’assortiment des produits de substi-

tution de la viande et du lait

• Réduction des produits acheminés par avion à 0,1 %

Production alimentaire éthique, écologique et 
sociale

• La part des produits labellisés (au moins recommandés selon le guide des 

labels du WWF) a été portée à 13,3 %

• Notre assortiment de poissons et de fruits de mer ne contient 

que des poissons et des fruits de mer considérés comme 

recommandables ou acceptables par le WWF. En 2022, 82% 

d’entre eux étaient recommandables (score 1-2)

• Viande de bœuf, de veau et de porc suisse: 74 % issus 

d’élevages respectueux des animaux en 2022

• Depuis septembre 2019, nous utilisons exclusivement du 

yaourt nature IP-SUISSE



Une gestion globale de la durabilité nécessite la 
conviction et la coopération de nombreuses per-
sonnes. Nous profitons de cette occasion pour 
remercier chaleureusement l’ensemble de nos 
partenaires et de notre clientèle pour leur colla-

boration constructive et continue. Nos hôtes mé-
ritent aussi un grand merci. En effet, en faisant le 
choix de venir chez nous, ils favorisent le dévelop-
pement d’une offre d’hospitalité durable.

Pour une durabilité à laquelle chacun peut contribuer

Gestion efficace des déchets et de l’énergie

• En 2019, chaque menu générait environ 38 g de gaspillage 

alimentaire

• À fin 2022, 170 restaurants proposaient la vaisselle réutili-

sable de reCIRCLE

• Signature de l‘accord interprofessionnel sur la réduction 

des pertes alimentaires.

Partenariats et communication

• Verlängerung der Partnerschaft mit dem WWF Schweiz 

 bis 2023 und mit dem Schweizer Tierschutz STS bis 2024

• Auszeichnung mit der Bronze-Medaille von EcoVadis  

   für 2022

• Wir haben erneute die ISO 14001-Rezertifizierung  

     bestanden

• Participation au Swiss Triple Impact Assessment et inscription 

au registre des STI Répertoire STI en février 2023



Une approche globale pour des expériences du-
rables – aujourd’hui et demain
Tout comme notre fondatrice Else Züblin-Spil-
ler, nous pensons que nous devons traiter l’en-
vironnement et l’humain de manière responsab-
le – pour cette génération et les suivantes. Nous 
considérons qu’il en va de notre responsabilité de 
contribuer énergiquement à la durabilité de la res-

tauration et de l’hôtellerie. Pour ce faire, nous ad-
optons une approche globale au niveau du groupe 
et relevons les défis environnementaux et sociaux 
qui découlent de nos activités.

Nous élaborerons des objectifs de durabilité pour 
chaque cadre d‘action. Nous avons notamment 
adhéré à l‘initiative Science-based targets en 

2022 et nous élaborerons et adopterons un ob-
jectif ambitieux de réduction des émissions de 
CO2 pour SV Group.

Nous axons nos objectifs et nos activités sur ce cadre d’action:

Vous avez envie d’en savoir plus? 

Pour consulter le rapport complet 

de durabilité, cliquez ici:

Des questions ou des commentaires? 

Contactez-nous: nachhaltigkeit@sv-group.ch


